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DET HAR AR ViR
INKOPSPOLICY

Stockholm é&r var stad, det dr hér vi verkar och det dr den sdsongen vi foljer.

Den hir policyn dr ett resultat av var hallbarhetsrapport, dir det blev tydligt att vi behover de-
finiera hur och vad vi koper. Vi tycker att ett hallbart inkop ér ett beslut som tar det sociala, det
ekonomiska och det ekologiska i beaktning. S& i den hér

texten kommer du nu lasa om hur vi ska gora just det!

Vi definierar Norden som var lokala marknad och det ar dérifran vi handlar i forsta hand. Vi
tanker langsiktigt och vi vill fortsétta vara aktuella d&ven om 100 &r och darfor varnar vi om langa
samarbeten och tittar extra noga pa hur det vi handlar paverkar omvirlden.

Det dr sjalvklart att vara leverantorer kan visa upp hur de jobbar med hallbarhet. Det dr ocksa
sjalvklart att vi tar ansvar for hur vi hanterar det vi kdper in och vért avfall. T.ex. ska det vi ko-
per in ha ldng livslingd och vi viljer bort varor som skapar mycket restprodukter, ndgot som du
behover tanka pa redan ndr du trycker pa képknappen. Du som jobbar hir och du som besoker
oss som gast ska kdnna den roda traden som gar igenom alla vara inkop, vilket dr att vi helt enkelt
bryr oss om vart grejerna kommer ifrdn och att de haller.

Pa Svenska Brasserier inser vi att vart sitt att konsumera varor och tjanster paverkar minniska
och natur, lokalt men dven globalt. Vi vill genom att identifiera vilka inkop vi ska gora och vilka vi
inte ska gora skapa tydliga ramar for att skapa en vdg framat. Sa har i

borjan av anvindandet av en inkdpspolicy vill vi ge er riktmérken sa att ni som inkopare ska
kdnna er trygga i vilka typer av inkdp ni ska gora. Vi ska ta hinsyn till manniska, pris och natur
ndr vi gor véra inkop och dé spelar ursprung, kvalitet och sdsong en avgorande roll. Genom vara
inkop, och genom den upplevelse vi ger vara gister, visar vi var rétta identitet.
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Sa hér koper vi in:

- Endast svenskt farskt not- och flaskkott.

- Vi viljer forst och fraimst ravaror i den nordiska sdsongen.

- Mer gront pa tallriken, vi tittar pa tallriksmodellen dér proteinstorleken ses 6ver.

- Alla ink6p av mat och dryck gar via inkdpssystem.

- Alla nya leverantorer gar via inkdpsgruppen.

- Viér inkopsgrupp supportar och végleder inkoparna.

- Vi arbetar med leverantorer som ar transparanta i sitt hallbarhetsarbete.

- Vi delar med oss av bra priser, produkter och leverantorer till varandra.

- Vi viljer forbrukningsmaterial som har lite restmaterial och vi sopsorterar, for att vi
vill minska sopberget.

- Vi véljer hallbara material med lang livslangd, finns det olika alternativ bor vi titta
pa den som har langst berdknad livslangd.

- Tank langsiktigt nar du handlar, stall dig fragan: hur péverkar det hér kopet oss pa sikt?
Hur tar vi hansyn till det sociala, det ekonomiska och det ekologiska?
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For att vi ska lyckas halla den hoga kvalitet som vi 4r vana vid, vara trovirdiga och samtidigt vara
ekonomiskt Ilonsamma behover vi vara smarta i véra inkép och anviandning. I slutindan handlar
det ju mest om hur effektivt vi anvander det vi kdper in och det dr ett hantverk i sig. Kunskapen
om det hdr arbetet finns pa varje restaurang och nu vill vi, med den har

inképspolicyn, teama upp, jobba mer tillsammans 6ver restaurangerna, stotta och supporta
varandra i framst bulkvaror for att sedan kunna jobba med var egna identitet pa detaljniva.

For att pa riktigt kunna analysera och sedan forbéttra véra inkdp sa kommer vi borja med att se
over vara inkopsrutiner, alltsa vem som ska kopa och hur képen ska goras.

I ar har vi valt att fokusera pa ravarorna, alltsa mat och dryck, men kommer jobba vidare med de
andra punkterna framdver. Inkopspolicyn ér ett arbetsdokument som kommer att utvecklas och
utvérderas arligen. Vart fokus dr att vi ska jobba héllbart, drligt och langsiktigt, ett arbete vi beho-
ver gora tillsammans.
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Vid fragor eller funderingar kontakta oss pa inkop:
inkop@svenskabrasserier.se
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MAT

Vi lever och verkar i Stockholm, och Norden ér var definition av lokal marknad. Att vélja mat som &r
lokalproducerad och i sdsong ar sjélvklart for oss! Ndr var ndrmiljo inte kan leverera breddar vi var
sokring och ser vad nésta omrade kan erbjuda, men vi borjar alltid ndrmast.

Vira géster ska kdnna sig trygga i att vi vdljer ren och drlig mat och du kan vara sdker pa att pris inte
far locka till daliga beslut som frangar policyn.

Sa har koper vi mat:

Alla inkop gar via vart inkopssystem, finns inte leverantdren med i systemet blir det inget kop.
o Alla nya leverantorer gar via inkopsgruppen och da ska leverantorsbrevet vara ifyllt.

o Allaleverantorer ska vara miljocertifierade eller kunna uppvisa likvardigt miljoarbete och
ledningssystem.

o Allaleverantorer ska kunna uppvisa CSR-policy/uppférandekod som stéller krav pa
miljomassigt och socialt ansvar. Leverantoren ska kunna beskriva hur uppférandekoden
kommuniceras i organisationen och nedat i kedjan.

 Stravar efter en miniminiva pa bestillningar, vi véljer bort onddiga transporter.
o Viviljer 100 % svenskt kott nér vi koper farskt notkott och flaskkatt.

« Kycklingen ska vara schysst producerad, svensk kyckling dr absoluta minimum men vi stravar efter
att kopa kyckling som fatt utevistelse och inte tillhor de snabbvixande raserna. Darfor viljer vi
kyckling med f6ljande miarkning:

0 EU-ekologisk fran Sverige

0 EU-ekologiskt importerad

0 Label Rouge, fran Auvergne i Frankrike
0 Svenskt Sigill Klimatcertifierad



o Lamm ar helst svenskt men det kan ocksa vara fran andra linder med god djurhélsa och
naturbete.

 Viviljer ravaror i sdsong, typiskt svenska ravaror skall kopas in under den svenska sa-
songen. Det innebdr att vi inte koper vi in farska bér eller sparris fran andra sidan jorden
under vinterhalvaret.

« Viser over proteinstorleken, ser om det ska vara en storre del gront pa tallriken.

o  All mat skall vara ursprungsmadrkt sa att vi vet vad vi koper.

 Viviljer bort palmolja och soja i storsta mdjliga man, men om det behéver kopas in i
nagon produkt, ex plopp, skall det vara miljomarkt palmolja (ex RSPO-certifierad) och
soja (ex RTRS- certifierad).

o 80 procent av inkdpen kommer fréin ett fatal utvalda leverantorer.

o Alla rdtter skall vara rdtt prissatta enligt kalkyl.

 Viviljer fran var volymlista i férsta hand.

« Vihar en egen fiskmottagning och en inkdpare av fisk, sjalvklart jobbar vi i forsta hand
med var egen produktion.

« Vihar en egen gronsaksodling, sjilvklart jobbar vi i forsta hand med var egen
produktion.
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E Ja- lista Nej-lista

- Farska svenska hallon i sdsong Importerade hallon

8 Svenska dpplen hela aret Importerade dpplen

. Svensk sparris i sisong Importerad sparris

. Svenskt kott Importerat kott for att det &r billigare
- Yellowfin eller Albacore tonfisk Blafenad tonfisk

.
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DRYCK

Vi strévar efter att ha levande vinlistor som speglar restaurangens egna stil och smak.

Samtidigt ser vi stora fordelar med att gruppen handlar fran samma leverantorer sa att vi kan bygga
langsiktiga relationer, med bade leverantor och producent, och pa sé sitt sakra pris och kvalitet.

Vi vill att vara gdster ska kdnna sig trygga i att vi valjer dryck som &r producerat pa ett schysst stt
och att det finns ett brett utbud. Du som inkopare kan kidnna dig lugn med att de

prioriterade leverantorerna vi har alla uppfyller de héllbarhetskrav som vi eftersoker.

Sa hér koper vi dryck:

o Alla inkop via vart inkopssystem, finns inte leverantdren med i systemet blir det inget kop.

« Alla nya leverantérer gar via inkopsgruppen och da ska leverantérsbrevet vara ifyllt.

o Allaleverantorer ska vara miljocertifierade eller kunna uppvisa likvirdiga miljoarbete och led-
ningssystem.

o Allaleverantorer ska kunna uppvisa CSR-policy/uppférandekod som stéller krav pa
miljomassigt och socialt ansvar. Leverantoren ska kunna beskriva hur uppférandekoden
kommuniceras i organisationen och nedat i kedjan.

o Vikoper viner fran leverantorer som stéttar och uppmuntrar sina producenter att jobba hallbart.

o Vi prissdtter dryck genom att anvinda kalkylen som ett verktyg som sakerstiller att vi
hamnar ratt i prisbild utifran det férhandlade priset, marknadspriset styr sjédlva prissdttningen

dér flera variabler spelar in t.ex. det ordinarie priset.

o Alla kop under 3000 kr som kan leda till en ohallbar transport bor jamféras med likvardig
produkt hos vara utvalda leverantérer. Vi vill undvika onédiga transporter med halvfulla bilar.

o Vikoper vin med tydligt ursprung.
o Viviljer att kdpa viner och bygga listor som skapar ett mervarde langsiktigt. Vara vinlistor ska
visa upp varje restaurangs identitet och vi undviker att plocka in sma partier av dryck for att géra

snabba klipp.

o Vikoper in vin i forsta hand frén vara prioriterade leverantorer,

80 procent upphandlade viner fran f6ljande leverantorer: '.' - ,,‘( '|
|
+ Glasviner kommer fran vara prioriterade leverantorer, k’. « Wardwines
80 procent upphandlade viner fran f6ljande leverantorer: ” « Vingruppen
.« Vina espanola
« Lively wines |
1] Carlsberg [
|~ « Menigo




BASTE LEVERANTOR,

Vad kul att du vill jobba med oss!

Ursprung, kvalitet och sdasong ar viktigt for oss och att ni arbetar hallbart ér sjalvklart, darfoér kom-
mer vi att tjata pd er om det. Om det redan ér prioriterade omraden for er sa kommer vi ha kul
tillsammans och om det inte dr det sa vill vi gdrna uppmuntra er att ta steget mot en mer hallbar
framtid. Tillsammans kan vi utréitta nagot stort.

Vad forvéntar vi oss nu av dig som leverantor?

- Att ni dr miljocertifierade eller tydligt kan visa hur ert miljéarbete fungerar i flera led.
- Att ni tar ansvar som arbetsgivare for bade miljo och manniska. Ni ska kunna férklara
hur ni tar det hér ansvaret i alla led, t.ex. med uppforandekod, kollektivavtal eller
i beskrivande text.
- Att ni hjélper oss hitta varor i sdsong.
- Att ni alltid har ursprung pa era varor.
- Att ni stottar och uppmuntrar era producenter att jobba pa ett mer hallbart sitt.

Allra forst vill vi att ni fyller i var leverantdrsblankett, vi behéver ndmligen fa information om er
som leverantdr for att kunna ldgga upp er i vara system. Den hér blanketten skickar ni sedan in till
inkop@svenskabrasserier.se.

Ni kommer att fa ett mail ndr ni 4r registrerade och klara.

Vi har valt att jobba med ett inkopssystem som heter FreshX, som ar en del av Quanti, sa for att vi
ska kunna handla av er s& maste ni ansluta er till vart system.
Se bilaga 1 for instruktioner.

For att sedan kunna skicka fakturor till oss ansluter ni er till Scancloud eller s skickar ni ett mail
med fakturan som en pdf. Se bilaga 2 fér instruktioner.

Pa begiran skall du som leverantdr inom 30 dagar skriftligt kunna visa oss hur ni arbetar med
klimat- och hallbarhetsfragor.

Vi vet! Det tar lite tid att ansluta sig som leverantor till oss, men vi lovar att det ar vart din tid. Vi
strévar efter att ha langa samarbeten med véra leverantorer, sa det hér ar bara borjan pa en lang
och fin relation.

Med vinliga hilsningar,

SVENSKA BRASSERIER



LEVERANTORSBLANKETT

Fyll i, scanna och skicka till inkop@svenskabrasserier.se

Bolagsnamn:

Verklig Huvudman (Huvudégare):

Organisationsnummer:

Plusgiro (Bankkonto):

Momsregistreringsnummer:

Godkand for f-skatt:

Referens:

Kontakt mail:

Kontakt telefon:

Vilken miljocertifieringar har ni? Om ni e] har certifiering berdtta kort om ni har nagra lednings-
system som fokuserar pa miljo och arbetsmiljo, eller helt enkelt hur ni tdnker kring er paverkan
pé miljo och arbetsmiljo.

Har ni nagon CSR-policy eller uppforandekod som visar hur ni tar ansvar f6r hur ni paverkar
sambhillet, ur ett ekonomiskt, miljomassigt och socialt perspektiv?
Beskriv hur uppférandekoden kommuniceras i organisationen och nedat i kedjan.




ATT VARA LEVERANTOR INOM FRESHX-PLATTFORMEN

Varfor freshX-plattformen?
Qvantis freshX-plattform majliggor e-handel sé att era kunder kan handla elektroniskt fran er via
smartphone-app.

Svenska Brasserier har valt att borja bestilla via freshX-plattformen och for att de ska kunna fort-
sitta bestdlla fran er sa behover ni ansluta er till freshX-plattformen.

Ni kommer som leverantor fa fardiga order vilket gor er siljprocess enklare och det blir

ocksd mindre risk for misstorstand eller felaktiga ordrar. Helt enkelt blir er kommunikation i det
dagliga forenklad och ni kan fokusera mera pa att kontakta kunderna angaende nya

produkter eller erbjudanden och ni slipper det dagliga jobbet att knappa in ordrar.

Vad dr nidsta steg?
Kontakta oss via support@freshx.se om du har fragor eller for att boka in en introduktion av platt-
formen. Fyll i formuléret for intresseanmadlan pa https://qvanti.se/supplier/



